
Del 28 d’abril 
al 14 de maig,
torna la ruta de tapes!

Altafulla 2023



Com ha anat tot aquest temps sense veure’ns? 
A mi se m’ha fet llarg, que vols que et digui! 
Trobava a faltar el bon ambient que es respira 
al poble quan es fa la ruta de tapes. 

M’agrada observar com quedes amb els amics 
o la família i aneu voltant per aquest mera-
vellós poble. Que sí, que té molta pujada i  
baixada, però així aprofiteu i feu una mica 
d’exercici! Que, et seré sincera, també et  
convé… Això d’estar tot el dia a casa teletreba-
llant, se’ns està anant una mica de les mans. 

Cert, a mi també me n’ha sortit una mica de 
“mitxelín”, no ho negaré, així que us acompa-
nyaré els dies 29 d’abril i 6 de maig a fer un 
tombet pel poble mentre provem les diferents 
elaboracions que han fet els meus amics, els 
professionals de la cuina. 

Quina feina aquesta! La del cuiner, dic. Ja sa-
beu que a mi els beuratges de gripaus no  
m’agraden gens! Jo amb el que gaudeixo és 
amb la cuina moderna. De fet, una vegada em 

vaig motivar (potser una mica massa) i vaig 
voler fer una recepta tota sola a casa… Uf! 

No us explico com va aca-
bar la creació; o millor dit, la  
“creació” va acabar amb mi!

Això sí, una canyeta ho va so-
lucionar tot. Una “Águila” ben 

fresqueta… mmm que bona! 
Ai, mira, vaig a demanar-me 

una mentre us espero per 
tastar les tapes.

Recorda, del 28 d’abril 
al 14 de maig, 15 tapes  
diferents!

HOLA!



Publica les teves imatges i participa al con-
curs fotogràfic. Les 3 imatges més valorades  
gaudiran d’un premi.

Per participar, has de fer referència a la 
ruta de tapes ‘La Xoixeta’ amb l’etiqueta  
#LaXoixetaAltafulla2023 i compartir-les amb 
nosaltres a: 

ajuntament.altafulla

@AjAltafulla

@ajuntamentdaltafulla

PARTICIPA AL CONCURS

TTAPA I 
QUINTO 
3,80€



1 L’ERMITA ALTAFULLA

2 PIZZERIA SARDENYA

3 CAKES & FRIENDS

4 LES BRUIXES

5 LA TOQUE

6 SOLOCOMO

7 EL BRUIXOT

8 MORABITO

9 TIC TACO

10 AROMATIC

11 LA TABERNA DEL MAR

12 RUSTIC FOOD ALTAFULLA

13 EL TIBERI

14 PINXO & BRASA

15 VORAMAR

PARTICIPANTS 2023



1
C/ de l’Ermita, 35 646 56 92 69

DL DM DX DJ DV DS DG

  de 13h a 16h, i de 20h a 23h

San Sebastián
Tapa de bonítol en escabetx,  
anxova i piparra.

L’ERMITA ALTAFULLA

https://goo.gl/maps/VYmjEcVJtzacpbrD7


2
DL DM DX DJ DV DS DG

Ronda d’Altafulla, 107 608 89 66 56

  de 20h a 21h

Caponata
Samfaina d’albergínies amb torradetes  
de pa casolà.

PIZZERIA SARDENYA

https://goo.gl/maps/2pMrux4YtKRvjZT7A


3
DL DM DX DJ DV DS DG

Plaça del Pou, 6 687 70 17 62

  de 9h a 13:30h i de 17h a 21

Carrot Cake amb te, cafè o aigua
Pa de pessic especiat amb pastanaga, nous 
i pinya amb una deliciosa crema de vainilla i 
un toc de taronja.

CAKES & FRIENDS

https://goo.gl/maps/VyTgYo7BPD8xFrdg8


4
659 67 15 44Placeta, 7-9

DL DM DX DJ DV DS DG

  de 20h a 22:30h

Brathering
Muntadet d’arengada fregida i marinada.

LES BRUIXES

https://goo.gl/maps/nrL1A36FNneiYVBP6


5
DL DM DX DJ DV DS DG

C/ Mn. Miquel Amorós, 11 608 94 28 77

  de 13h a 14 h i de 20h a 21h

Jamoncito
Pasta trufada farcida de pernil al forn  
amb la seva salsa. 

LA TOQUE

https://goo.gl/maps/WeWnZD3w7f3QKJey8


6
Plaça Martí Royo, 3.  
Local 1 977 65 00 09

DL DM DX DJ DV DS DG

  de 19:30h a 21h
  de 13:30h a 15h i 19:30h a 20:30h 

Gambarretina
Base d’allioli, barret de cuscús amb tinta de 
calamar, detalls de gambes i calçot.

SOLOCOMO

https://goo.gl/maps/Wek2zBYxJs9SZnCNA


7
Plaça Martí Royo

DL DM DX DJ DV DS DG

645 93 87 80
626 67 79 90

  de 19:30h a 20:30h
  de 12:30h a 13:30h

Encanteri de bou
Trinxat de bou amb traces de pa torrat 
sobre cuir de porc.

EL BRUIXOT

https://goo.gl/maps/237QqurwTvZZbCCU6


8
658 03 19 68Alcalde Pijuan, s/n 

(Piscina municipal)

DL DM DX DJ DV DS DG

  d’11h a 13:30h i de 18h a 20:30h

Lingot Morabito
Lingot de llapingacho amb pop en tempura 
sobre mojo picón.

MORABITO

https://goo.gl/maps/pC459CWKWaeWrswu7


9
Via Augusta, 13-21

DL DM DX DJ DV DS DG

977 65 06 37

  de 13h a 15h i de 20h a 22h 

Taco de jackfruit
Taco de fruita amb textura de carn  
amb guacamole.

TIC TACO

https://goo.gl/maps/oXt21Ncve1TrSnd79


10
977 65 19 54Via Augusta, 13-21

  de 13h a 15h i de 20h a 22h

DL DM DX DJ DV DS DG

Niu de patata a l’all cremat
Mos de patata i moniato amb ou de 
codorniu i pernil.

AROMATIC

https://goo.gl/maps/ydnoK9BaN6dSsmJ98


11
DL DM DX DJ DV DS DG

C/ Mestral, 5 639 66 39 67
977 65 62 68

  de 12h a 13:30h 

Bunyol cruixidell 
Bunyol d’espàrrecs cruixidells amb culis  
de iogurt.

LA TABERNA DEL MAR

https://goo.gl/maps/Ltzsv9omoRPEmkTz6


12
DL DM DX DJ DV DS DG

Plaça dels Vents, 9. 
Local 2 690 72 72 29

  d’11h a 13h
  de 19h a 21h

Brioix amb tàrtar de vedella
Pa de brioix farcit de tàrtar de carn de 
vedella picada i amanida amb espècies.

RUSTIC FOOD ALTAFULLA

https://goo.gl/maps/zbwxBB77DNrvkZX47


13
977 65 02 83Via Augusta, 50

DL DM DX DJ DV DS DG

  d’11:30h a 20h

Ranxet de barca
Mandonguilles amb sípia.

EL TIBERI

https://goo.gl/maps/Pk9bMRf5G62cgAgt6


14
C/ Camí del Prat , 58-60 877 990 231

DL DM DX DJ DV DS DG

  de 13h a 15h i de 20h a 22h

Piquillo, butifarra negra i  
espinacs
Pebrot del piquillo farcit de botifarra negre 
amb beixamel d’espinacs a la catalana.

PINXO & BRASA

https://goo.gl/maps/XMV6P6TbrupP82bQA


15
DL DM DX DJ DV DS DG

C/ Pons d’Icart, s/n 977 65 06 30

  d’11h a 13h

Amb un parell!!!
Escuma de patata, rovell d’ou trufat,  
papada ibèrica a baixa temperatura  
amb salsa teriyaki.

VORAMAR

https://goo.gl/maps/YxDd4xxdzbvDo8Sy6


2

3

6

109

5

11

14
12

13

15

1

4

8

7

Tarragona Barcelona

1. L’Ermita Altafulla

2. Pizzeria Sardenya

3. Cakes&Friends

4. Les Bruixes

5. La Toque

6. Solocomo

7. El Bruixot

8. Morabito

9. Tic Taco

10. Aromatic

11. La Taberna del Mar

12. Rustic Food Altafulla

13. El Tiberi

14. Pinxo&Brasa

15. Voramar

  Ermita

  Castell

  Ajuntament

  Gasolinera



VOLS GUANYAR MÉS PREMIS?

Els participants de la ruta podran omplir aquest 
fulletó (en format paper) amb el segell de cada 
establiment si es consumeix la corresponent 
tapa. Aquells que aconsegueixin omplir-lo 
tot podran anar a l’Ajuntament d’Altafulla o a  
l’Oficina de Turisme i aconseguir l’últim segell. 
Rebran un petit obsequi i podran votar la tapa 
que més els ha agradat.

La data límit per posar l’últim segell a l’Ajunta-
ment d’Altafulla serà el dia 26 de maig de 2023. 
De dilluns a divendres de 9.00 a 14.00h

La data límit per posar l’últim segell a l’Ofici-
na de Turisme serà el dia 13 de maig de 2023. 
De dimarts a dissabte de 9.00 a 14.00h

L’establiment de la tapa guanyadora  
rebrà un reco- neixement recordatori 
de l’organització.

15 establiments
VOTA I GUANYA PREMIS!



Fotografies i disseny: CARÁMBAte estudio
Il·lustració Xoixeta: Blanca Castillo

Organitza:

www.altafulla.cat

Del 28 d’abril
al 14 de maig

Altafulla 2023

Col·labora:

CONSORCI TURÍSTIC

TAPA I 
QUINTO 
3,80€

https://www.facebook.com/ajuntament.altafulla
https://twitter.com/ajAltafulla?s=20&t=YREX5buuT0CD3Ti2dzXV-A
https://www.instagram.com/ajuntamentdaltafulla/
http://www.altafulla.cat

