Del 28 d’abril
al 14 de maig,

forna la ruta de tapes!

i Y

-TAPES BRUIXES -

Altafulla 2023




HOLA!

Com ha anat tot aquest temps sense veure'ns?
A mi se m'ha fet llarg, que vols que et digul!
Trobava a faltar el bon ambient que es respira
al poble quan es fa |la ruta de tapes.

M'agrada observar com quedes amb els amics
o la familia | aneu voltant per aguest mera-
velldos poble. Que si, que té molta pujada |
baixada, pero aixi aprofiteu I feu una mica
d'exercicl! Que, et seré sincera, també et
conve... Aixo d'estar tot el dia a casa teletreba-
llant, se’'ns esta anant una Mica de les mans.

Cert, a mi també me n’ha sortit una mMmica de
‘mitxelin”, no ho negaré, aixi gue us acompa-
nyaré els dies 29 d’abril i 6 de maig a fer un
tombet pel poble mentre provem les diferents
elaboracions que han fet els meus amics, els
professionals de |la cuina.

Quina feina aquesta! La del cuiner, dic. Ja sa-
beu que a mi els beuratges de gripaus no
m’'agraden gens! Jo amb el que gaudeixo és
amb la cuina moderna. De fet, una vegada em
valg motivar (potser una mica massa) | valg
voler fer una recepta tota sola a casa... Uf!

No us explico com va aca-

bar la creacid; o millor dit, |a

c In

“creaclio” va acabar amb mi!

AIXO si, una canyeta ho va so-
lucionar tot. Una “Aguila” ben
fresqueta.. mmm que bona!
Al, mira, valg a demanar-me
una Mmentre us espero per
tastar les tapes.

Recorda, del 28 d’abril
al 14 de maig, 15 tapes
diferents!



PARTICIPA AL CONCURS

Publica les teves imatges | participa al con-
curs fotografic. Les 3 imatges més valorades
gaudiran d’'un premi.

Per participar, has de fer referencia a la
ruta de tapes ‘La Xoixeta’ amb l'etiqueta
#tLaXoixetaAltafulla2023 i compartir-lesamb
nosaltres a:

f ajuntament.altafulla
¥ @AjAltafulla
@ajuntamentdaltafulla



PARTICIPANTS 2023

1 L’ERMITA ALTAFULLA
2 PIZZERIA SARDENYA
3 CAKES & FRIENDS

4 LES BRUIXES

5 LATOQUE

6 SOLOCOMO

7 EL BRUIXOT

8 MORABITO

9 TICTACO

10 AROMATIC

1 LA TABERNA DEL MAR
12 RUSTIC FOOD ALTAFULLA
13 EL TIBERI

14 PINXO & BRASA

VORAMAR

o |



LERMITA ALTAFULLA

San Sebastidn

Tapa de bonitol en escabetx,
anxova | piparra.

ouovll ol o1 Jov  os Joc

® del3h aloh, 1 de 20h a 23h

o C/ de I'Ermita, 35 D 646 560 92 69



https://goo.gl/maps/VYmjEcVJtzacpbrD7

PIZZERIA SARDENYA

Caponata

Samfaina d'alberginies amb torradetes
de pa casola.

oujlowll ol o1 Jov J os Joc

® de 20h a 21h

o Ronda d'Altafulla, 107 D 608 89 66 56



https://goo.gl/maps/2pMrux4YtKRvjZT7A

CAKES & FRIENDS

Carrot Cake amb te, café o aigua

Pa de pessic especiat amb pastanaga, Nous

| pinya amb una deliciosa crema de vainilla i
un toc de taronja.

o ovll ox o, Jov Jos Boc

® de9nh al13:30h i1de17h a 2]

o Placa del Pou, 6 D 687 7017 62


https://goo.gl/maps/VyTgYo7BPD8xFrdg8

Brathering

Muntadet d'arengada fregida | marinada.

OD00000

® de 20h a 22:30h

o Placeta, 7-9 D 659 67 15 44



https://goo.gl/maps/nrL1A36FNneiYVBP6

LA TOQUE

Jamoncito

Pasta trufada farcida de pernil al forn
amb la seva salsa.

oo oKl o1 Jov J os Joc

® deldhal4d hide20h a2lh

o C/ Mn. Miguel Amords, 11 D o008 94 28 77/



https://goo.gl/maps/WeWnZD3w7f3QKJey8

SOLOCOMO

Gambarretina

Base d'allioll, barret de cuscus amb tinta de
calamar, detalls de gambes | calcot.

oujlowll o o1 Jov ) o= Joc

® de 19:30h a 21nh
® de 13:30h a15h 119:30h a 20:30hn

o Placa Marti Royo, 3. D 977 65 00 09
Local 1



https://goo.gl/maps/Wek2zBYxJs9SZnCNA

EL BRUIXOT

Encanteri de bou

Trinxat de bou amb traces de pa torrat
sobre cuir de porc.

000000

® de 19:30h a 20:30h
® de 12:30h a 13:30h

D 645 93 87 80

o Placa Marti Royo 626 67 79 90



https://goo.gl/maps/237QqurwTvZZbCCU6

MORABITO

Lingot Morabito

Lingot de llapingacho amb pop en tempura
sobre mojo picon.

ouovll ol o1 Jov  os Joc

® d'1Th a13:30h 1 de 18nh a 20:30h

Alcalde Pijuan, s/n

C .. D 658 0319 68
(Piscina municipal)



https://goo.gl/maps/pC459CWKWaeWrswu7

TIC TACO

Taco de jackfruit

Taco de fruita amb textura de carn
ampb guacamole.

OD00000

® del3h al15h 1 de 20h a 22h

o Via Augusta, 13-21 D 977 65 06 37



https://goo.gl/maps/oXt21Ncve1TrSnd79

AROMATIC

Niu de patata a Uall cremat

Mos de patata | moniato amb ou de
codorniu I pernil.

ouovll ol o) Jov oS Rbe

® del3h al15h 1 de 20h a 22h

o Via Augusta, 13-21 D 977 6519 54



https://goo.gl/maps/ydnoK9BaN6dSsmJ98

LA TABERNA DEL MAR

Bunyol cruixidell

Bunyol d'esparrecs cruixidells amb culis
de logurt.

oo oKl o1 Jov J os Joc

® de l12h a 13:30h

639 66 39 67
Q C/ Mestral, 5 D 077 65 62 68



https://goo.gl/maps/Ltzsv9omoRPEmkTz6

RUSTIC FOOD ALTAFULLA

Brioix amb tartar de vedella

Pa de brioix farcit de tartar de carn de
vedella picada i amanida amb especies.

000000

® d'1Th a 13h
® de 19n a 21h

o Placa dels Vents, 9. D 690 7272 29
Local 2


https://goo.gl/maps/zbwxBB77DNrvkZX47

EL TIBERI

Ranxet de barca

Mandonguilles amb sipia.

ouovll ol o1 Jov  os Joc

® d'11:30h a 20h

o Via Augusta, 50 D 977 65 02 83


https://goo.gl/maps/Pk9bMRf5G62cgAgt6

PINXO & BRASA

Piquillo, butifarra negra i
espinacs

Pebrot del piquillo farcit de botifarra negre
amb beixamel d'espinacs a la catalana.

ouovll ol o) Jov oS Rbe

® del3h al15h 1 de 20h a 22h

O C/ Cami del Prat, 58-60 D 377 990 231


https://goo.gl/maps/XMV6P6TbrupP82bQA

VORAMAR

AmMmb un parell!!!

Escuma de patata, rovell d'ou trufat,
papada 1berica a baixa temperatura

amb salsa teriyaki.

000000

® d'1Th a 13h

o C/ Pons d'lcart, s/n D 977 65 06 30


https://goo.gl/maps/YxDd4xxdzbvDo8Sy6




VOLS GUANYAR MES PREMIS?

- |s participantsde laruta podran ompliraguest
fulletd (en format paper) amb el segell de cada
establiment si_ es consumeix la corresponent
tapa. Aquells que aconsegueixin omplir-lo
tot podran anar a 'Ajuntament d'Altafulla o a
'Oficina de Turisme | aconseqguir l'ultim segell.
Rebran un petit obsequi | podran votar |la tapa
gque mes els ha agradat.

La data limit per posar I'ultim segell a ’'Ajunta-
ment d’Altafullasera el dia26 de maig de 2023.
De dilluns a divendres de 9.00 a 14.00h

La data limit per posar I'ultim segell a I'Ofici-
na de Turisme sera el dia 13 de maig de 2023.
De dimarts a dissabte de 9.00 a 14.00h

L'establiment de l|a tapa guanyadora
rebra un reco- neixement recordatori
de I'organitzacio.



Altafulla 2023

Del 28 d’abril
al 14 de maig

TAPA |
QUINTO
3,80€

Organitza:
Ajuntament d'Altafulla
Turisme

Col-labora:

AGUILA .:;:” BAIXGAIA

zzzzzzz 1900 e CONSORCI TURISTIC

www.altafulla.cat

f v ©

Fotografies i disseny: CARAMBAte estudio
ll-lustracio Xoixeta: Blanca Castillo


https://www.facebook.com/ajuntament.altafulla
https://twitter.com/ajAltafulla?s=20&t=YREX5buuT0CD3Ti2dzXV-A
https://www.instagram.com/ajuntamentdaltafulla/
http://www.altafulla.cat

